
Wo? 
pauls Blue Room

Wann...  
die nächste Veranstaltung 
stattfindet erfährst Du, 
wenn Du den QR Code hier 
scannst

Good to know: 
Max. Teilnehmerzahl: 
20 Personen!!!
10% Rabatt - für Gastro 
Mitarbeiter, Hotspots Linz 
& Sommelier Verein 
Mitglieder

www.pauls-linz.at

Check:

Blue 
Room!

>>>
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Wir laden zur 
super-nerdigen 
Weinrunde 
für Alle!
19.09.2023
Skandalöse Natural 
Wines mit Moritz Herzog 
(Weinskandal Weinhandel)
Wir betreuen Euch mit dem 
„Hot Shit“ der neuen Weinszene!
€ 100,- (inkl. Natural HappaHappa)

03.10.2023
GGGG - Ganz Geile Große Gewächse 
mit Suwi
Wir betreuen Euch mit der absoluten Speersitze 
der Deutschen Rieslinge kommentiert vom 
Superstar der österreichischen Sommelier 
Szene - Suwi Zlatic!!!
€ 220,- (inkl. viel Trüffel zum Schnabulieren)

24.10.2023
Tour de France - 
mit Kate&Kon…. and Alex
Achtung namedropping: Trimbach, Lafleur, 
Lafite Rothschild, Cheval Blanc,… - noch Fragen? 
Die beantwortet Dipl. Somm. Alex Frickh - 
wir freuen uns auf jeden Fall auf besondere 
„once in a lifetime“ Weine. 
€ 280,- (ohne Schnecken und Froschschenkel 
dafür mit Fancy Food von Kate&Kon)

>>> Reserviere gleich 
bei unseren Servicemitarbeitern 
vor Ort  
Domplatz 3 . Linz 
oder später per Mail: 
office@pauls-linz.at

FAQ´s & Kleingedrucktes
 

Soviel Wein! Ist das überhaupt zu bewältigen?
Wir schenken in Probeschlucken aus, also etwa 1/16. 

Wenn Alles getrunken wird, hast du am Ende 
etwa 1 – 1,5 Flaschen intus. Zum Autofahren isses 

zuviel – locker nachhause gehen sollte für 
Geübte aber möglich sein.

 
Muss ich alles trinken?

Nein! Man kann auch riechen 
und nippen. Für die „Restl“ im 

Glas haben wir am Tisch 
Schüttgefäße eingestellt. 

Du wirst auch nicht „komisch 
angeschaut“ – versprochen!

 
Ich habe eine Unverträglichkeit/

Lebensmittelallergie, 
esse nur vegetarisch/vegan. 

Gibt’s da auch etwas für mich zum Schnabulieren? 
Ja natürlich! Eine gute „Unterlage“ ist bei Weinabenden 

wichtig. Gib uns einfach im Vorfeld Bescheid. Wir kochen 
dir was…

 
€€€€€€€€,- !?!?!? WTF
Ja, guter & rarer Wein ist meist nicht günstig. Bei unserem 
Event kalkulieren wir aber mit einem sehr niedrigen De-
ckungsbeitrag, damit man auch einmal einen ganz großen 
Wein probieren/aufmachen kann. Check unsere Weinkarte!
 
Wie kann ich denn einen Platz bei diesem endgeilen 
Event reservieren?
Schreib eine Reservierungsanfrage an office@pauls-linz.at 
mit dem Betreff „betreutes Trinken“. Wir benötigen von dir 
lediglich Name, Adresse und Mobile Telefonnummer für die 
Bestätigung. Oder kauf dir dein Ticket vor Ort.
 
Stornobedingungen?
Mit der Reservierung erhältst Du ein Ticket für das Event 
und die Rechnung dazu. Wie bei Kino- oder Konzertkarten 
gibt’s hier keine Rückerstattung. Das Ticket ist jedoch über-
tragbar.
 
Was noch?
#  Du sitzt an einer großen Tafel mit insgesamt 
 20 Personen (inkl. Special Guests)
#  Achtung! Weinverkostung „Family Style“ – Du musst 
 ein wenig mitarbeiten :)
#  Wer zu spät kommt steigt bei dem aktuellen Gang ein
#  Unser Blue Room ist leider nicht barrierefrei – 
 wir helfen natürlich gerne bei Bedarf!
#  Wein und Kulinarik bringt Leute zusammen, also bitte  
 keine falsche Etikette. Come as you are!
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