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... im einzigartigen Ambiente 
von pauls steak & veggi

Lasse dich vor der beeindruckenden Kulisse des Linzer Mariendomes 
von uns nach allen Regeln bester Kulinarik und edelster Getränke verwöhnen. 

Wir sind für die perfekte Organisation deines Festes verantwortlich 

– du brauchst nur genießen! 
Freue dich auf eine unvergessliche Feier 

à la pauls im Herzen von Linz!

Liebe Gäste!

Unsere Menüs sind in der Reihenfolge aufeinander abgestimmt. 
Portionsgrößen und Warenwert sind so kombiniert, damit wir für dich 

das beste Preis–Leistungsverhältnis bieten können. 
Deswegen bitten wir um Verständnis, dass aus diesen Gründen eine 

Vermischung/Kombination der angebotenen Menüs nur bedingt möglich ist, 
bzw. mit anfallenden Mehrkosten sich auf den Endpreis auswirkt.

Wir würden uns sehr freuen wenn du auf unsere Erfahrung vertraust!

Individuelle Individuen

Erzähle es uns! Gerne gehen wir auf deine persönlichen Wünsche ein
und gestalten deine Feier nach deinen Wünschen. 

Besondere Weine, spezielle Deko, usw. – wir kümmern uns drum!

pauls Team
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... ein
einzigartiger

EMPFANG!

Welcome drink 
Warm Welcome 

Individuell auf dich zugeschnitten empfangen 
wir deine Gäste. Egal ob Champagner, Cocktails, Sekt, 

Saft oder Bier - wir beraten dich gerne!

Wir reservieren dir zusätzlich einen Platz auf unserer Terrasse, 
wo ihr gemütlich zusammenwarten könnt.



MENÜ 1 

Steak Menu
pro Person € 69,00

Vegetarisches Menü pro Person: € 59

Zupfbrot & Dips
Veggi-Schmalz – Hanf Butter – spicy Hummus

***
Geräucherte Forelle

Senfkaviar – Dillgurken – Rahm
Gartenkräuter  

oder vegetarisch: Burrata
Trüffel Dressing – Radieschen

Zuckerschoten 

***
Erbsencremesuppe 
Chiliöl – Croutons  

***
Filetsteak

Erdäpfelpüree – Schmorknofi
Knusper-Zwiebeln – Bimi – Pfeffersauce 

oder 

Riesengarnelen 
Gnocchi – geschmorte Tomaten – Basilikum 

oder vegetarisch: Austernpilz 
„Wiener Backfleisch Art“

Kren – Rahmspinat

***
Birne Melba

Himbeer – Vanille – Pfirsich – Crunch

***

MENÜ 2

Tapas & more...
pro Person € 59,00

Vegetarisches Menü pro Person: € 59

Zupfbrot & Dips
Veggi-Schmalz – Hanf Butter – spicy Hummus

Pata Negra – Rohschinken
Scharfe Gurken – Senfkaviar

Räucher Rahm – Forelle – Schnittlauch
Oliven – Honig – Apfelbalsam – Rosmarin

Beef Tatar – Schnittlauch-Dottercreme

oder vegetarisch: Burrata
Trüffel Dressing – Radieschen

Zuckerschoten 

***
Waldpilz-Zwiebelsuppe

Bergkäse

***
Geschmortes Schulterscherzl

Fregola Sarda – geschmorter Lauch
Schwarzer Trüffel – Pecorino

oder 

Gegrillter Steinbutt
Safran Butter – Breite Bohnen – Schmorknofi 

oder vegetarisch: Austernpilz 
„Wiener Backfleisch Art“

Kren – Rahmspinat

***
Schoko Brownie

Heidelbeeren – Karamell – weißer Schoko

***



MENÜ 3

Burger Menu
pro Person € 39,00

Classic Ceasar Salad
Römersalat – Parmesan 

***

Pauls Burger
200g Beef Patty – Honig-Bacon

Cheddar – Steak Senf – BBQ Sauce
Salat – Gurke

oder 

Veggi Burger
Rüben Patty – Trüffel Mayo – Römersalat

Mimolette – weiße Zwiebel

FÜR ALLE ZUM TEILEN 
in die Mitte eingestellt:

Sweet Potato Fries
Pauls Fritten

Knusper Zwiebeln
Hgm. Ketchup
Trüffel Mayo

Smokey Sour Cream

***
Schoko Brownie

Heidelbeeren – Karamell – weißer Schoko

INKLUSIVPREISE

Liebe Gäste!

Unsere Menüs sind 
in der Reihenfolge aufeinander 

abgestimmt. 
Wähle aus unseren 

Varianten Dein Menü und

– du brauchst nur 
genießen! 

Freue dich 
auf eine unvergessliche 

Feier à la pauls
 im Herzen von Linz!

pauls Team
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ZUR SPÄTEN 
STUNDE...

Midnight Cheese 
ab 6 Personen

€ 15,– pro Person

8 verschiedene edle Käsesorten, 
Butter, Nüsse, Trauben, Feigensenf, Brot

***



Bar Snacks
pro Portion € 3,–

Curry Erdnüsse, 
Popcorn, Wasabi Nuts, 

Rauchmandeln 

Wein 
mitbringen? 

- kein Problem!
Korkgeld pro 0,75l Flasche € 20,–

INKLUSIVPREISE



INKLUDIERT SIND: 

pauls Pale Ale
Linzer Bier
Andechser Weizen 
Zipfer Hell alkoholfrei
Gösser Natur Radler
pauls Wein weiß & rot
Wasser still / prickelnd

Organics Simply Cola, 
Organics Black Orange, 
Organics Easy Lemon
Coca Cola Zero
Pago Johannisbeer, Apfel
Tee div. Sorten
Espresso, Verlängerter

Pro Person € 35,00 / 4 Stunden
jede weitere Stunde pro Person € 8,00

Das Rundum „Sorglospaket“
Unsere Getränkepauschale

Domplatz 5 . 4020 Linz / Austria
Tel. +43 (0)732 773000, info@hotelamdomplatz.at
www.hotelamdomplatz.at

WO IHR LINZ BEGINNT WHERE YOUR LINZ BEGINS

Übernachten Sie doch gleich gegenüber im Hotel am Domplatz!

Das Boutiquehotel Hotel am Domplatz 
**** mit moderner Architektur liegt unmit-
telbar neben dem pauls steak & veggi

hotel
am domplatz

Länger feiern?  Kein Problem!  
1h über Öffnungszeit ist kostenfrei, danach: 

Stundenpauschale von € 200,- pro angefangener Stunde



pauls freiräume!
RÄUMLICHKEITEN

Kinderzimmer, Wohnzimmer, Room 61
Flaschenzimmer, Großvaterzimmer, 
Galerie, Bar und Terrasse

KAPAZITÄTEN	 Bestuhlung bei Tisch

Wohnzimmer	 32
Room 61	 12
Flaschenzimmer	 24
Großvaterzimmer	 34
Kinderzimmer	 44
–––––––––––––––––––––––––––––––––––––
∑ Restaurant	 146

Galerie 	 44 
Blue Room	 24
–––––––––––––––––––––––––––––––––––––
∑ Galerie	 68
	
Bar (auf Hochtischen)	 20
–––––––––––––––––––––––––––––––––––––
∑ Gesamtkapazität	 234
+ Terrasse	 160

Die Zufriedenheit unserer Gäste ist 
geprägt von derErfolgsphilosophie des 
Unternehmens ...

„life is beautiful!“

Sie erreichen uns MO-FR ab 9.30 Uhr / 
SA ab 11 Uhr

Feste feiern
hotline 0732 783338
oder per E-Mail office@pauls-linz.at



domplatz 3 . 4020 linz / austria, 0732 783338 . www.pauls-linz.at

ALLGEMEINE GESCHÄFTSBEDINGUNGEN 
 
Geltungsbereich
Diese Allgemeinen Geschäftsbedingungen gelten für sämtliche 
Leistungen und Lieferungen der Pauls Gastro GmbH im Zusam-
menhang mit Veranstaltungen, Reservierungen und gastronomi-
schen Leistungen.
Mit der schriftlichen Bestätigung einer Reservierung oder Ver-
anstaltung gelten diese Bedingungen als akzeptiert, sofern nicht 
ausdrücklich schriftlich etwas anderes vereinbart wurde.
 
Preise
Alle Preise verstehen sich bei Speisen pro Person und bei Geträn-
ken pro Einheit (z. B. Glas, Flasche etc.) inklusive der gesetzli-
chen Mehrwertsteuer sowie Service.
Alle Rechnungsbeträge sind – sofern nicht anders vereinbart – 
ohne Abzug an die Pauls Gastro GmbH zahlbar.
Preisänderungen aufgrund von Markt- oder Kostenentwicklun-
gen bleiben vorbehalten.
 
Reservierungen
Reservierungen und Veranstaltungsbuchungen müssen in schrift-
licher Form (z. B. per E-Mail) erfolgen.
Änderungen oder Ergänzungen bestehender Vereinbarungen 
bedürfen ebenfalls der Schriftform.
 
Garantierte Personenzahl
Die endgültige Gästezahl ist spätestens 3 Tage vor der Veran-
staltung schriftlich bekannt zu geben. Diese Anzahl gilt als 
garantierte Mindestpersonenzahl und wird jedenfalls verrechnet. 
Erhöht sich die tatsächliche Teilnehmerzahl, wird die tatsächlich 
anwesende Personenzahl bei der Abrechnung berücksichtigt.
 
Verrechnung
Bestellte Menüs werden entsprechend der bestellten bzw. garan-
tierten Menge verrechnet. Getränke werden – sofern nicht anders 
vereinbart – nach tatsächlichem Verbrauch abgerechnet. Für 
nicht in Anspruch genommene Sitzplätze (basierend auf der bis 3 
Tage vor Veranstaltung gemeldeten Personenzahl) wird der ver-
einbarte Menüpreis als Umsatzentschädigung verrechnet. Eine 
Umwandlung dieser Leistung in Waren oder Take-away-Produkte 
ist nicht möglich.
 
Abrechnung bei Gruppen
Bei Gruppen ab 15 Personen erfolgt die Abrechnung grundsätz-
lich in Form einer Gesamtrechnung. Eine Aufteilung der Rech-
nung auf mehrere Einzelrechnungen kann aus organisatorischen 
Gründen nicht garantiert werden.
 
Zahlungsbedingungen
Rechnungen sind – sofern nicht anders vereinbart – innerhalb 
von 8 Tagen ab Rechnungsdatum ohne Abzug zu begleichen. 

Die Rechnungsübermittlung erfolgt grundsätzlich per E-Mail an 
die angegebene Rechnungsadresse.
Bei postalischem Versand der Rechnung wird eine Bearbeitungs-
gebühr von € 8 verrechnet.
 
Stornobedingungen
Stornierungen müssen schriftlich erfolgen.
Es gelten folgende Stornogebühren:
•	 bis 14 Tage vor der Veranstaltung: kostenfrei
•	 ab 14 Tage vor der Veranstaltung: 50 % des vereinbarten 
	 Menüpreises
•	 ab 5 Tage vor der Veranstaltung: 100 % des vereinbarten 
	 Menüpreises
 
Pandemie und behördliche Maßnahmen
Eine kostenfreie Stornierung ist nur möglich, wenn zum Zeit-
punkt der Veranstaltung ein behördlich angeordneter Lockdown 
in Österreich besteht und die Veranstaltung dadurch rechtlich 
nicht durchgeführt werden darf.
Andere behördliche Einschränkungen (z. B. Teilnehmerlimits) 
berechtigen nicht automatisch zur kostenfreien Stornierung.
 
Dekoration und Beschädigungen
Das Anbringen von Dekorationen, technischen Installationen 
oder sonstigen Gegenständen bedarf der vorherigen Zustimmung 
des Betriebes.
Der Veranstalter haftet für Beschädigungen an Inventar, Einrich-
tung oder Räumlichkeiten, die durch ihn selbst, seine Gäste oder 
beauftragte Dritte verursacht werden.
 
Außerordentliche Verschmutzung
Bei außergewöhnlicher Verschmutzung der Räumlichkeiten (z. B. 
durch Konfetti, Glitzer oder ähnliche Materialien) behalten wir 
uns vor, eine angemessene Reinigungspauschale zu verrechnen.
Diese beträgt mindestens € 200 pro Raum.
 
Warenangebot
Unser Angebot unterliegt saisonalen sowie marktbedingten Ver-
änderungen.
Sollten einzelne Produkte oder Speisen kurzfristig nicht verfüg-
bar sein, behalten wir uns vor, diese durch gleichwertige Produk-
te zu ersetzen.
 
Gerichtsstand
Für alle Streitigkeiten aus diesem Vertrag wird die ausschließli-
che Zuständigkeit des sachlich zuständigen Gerichtes der Landes-
hauptstadt Linz vereinbart.

Stand 03/26



Feiern im gesamten

DATEN & FAKTEN

Maximale Kapazität: ca. 234 Plätze bei Tisch + Barbereich

Miete: Mindestkonsumation
Speisen und Getränke werden nach Verbrauch gebucht. Der Differenzbetrag, sofern nicht überschritten, 
wird als Miete verrechnet. Externe Leistungen wie zum Beispiel Blumenarrangements, Hochzeitstorten 
oder Geburtstagskuchen, etc. werden gesondert vereinbart und abgerechnet, und können daher bei der 
Mindestkonsumation nicht berücksichtigt werden. 

Die Raummiete bezieht sich, falls nicht anders vereinbart, auf die Zeit ab 18:00 Uhr bis zur Sperrstunde.
 

Besonderheit

„Hier kannst du 

  ungestört feiern!“
***



Feiern im Kinderzimmer

DATEN & FAKTEN

Maximale Kapazität: 44 Plätze bei Tisch

Miete: Mindestkonsumation
Speisen und Getränke werden nach Verbrauch gebucht. Der Differenzbetrag, 
sofern nicht überschritten, wird als Miete verrechnet. 
Externe Leistungen wie zum Beispiel Blumenarrangements, Hochzeitstorten oder 
Geburtstagskuchen, etc. werden gesondert vereinbart und abgerechnet, und können daher 
bei der Mindestkonsumation nicht berücksichtigt werden. 

Die Raummiete bezieht sich, falls nicht anders vereinbart, auf die Zeit ab 18:00 Uhr bis zur Sperrstunde.

Besonderheit

„Perfekt für lange Tafeln“ 

Nicht barrierefrei 

erreichbar mit 2 Stufen

***



Feiern im Großvaterzimmer

DATEN & FAKTEN

Maximale Kapazität: 34 Plätze bei Tisch

Miete: Mindestkonsumation
Speisen und Getränke werden nach Verbrauch gebucht. Der Differenzbetrag, sofern nicht 
überschritten, wird als Miete verrechnet. 
Externe Leistungen wie zum Beispiel Blumenarrangements, Hochzeitstorten oder 
Geburtstagskuchen, etc. werden gesondert vereinbart und abgerechnet, und können daher 
bei der Mindestkonsumation nicht berücksichtigt werden. 

Die Raummiete bezieht sich, falls nicht anders vereinbart, 
auf die Zeit ab 18:00 Uhr bis zur Sperrstunde
 

Besonderheit

„Blick in die Küche“

– klimatisiert - barrierefrei

***



Feiern auf der Galerie 

DATEN & FAKTEN

Maximale Kapazität: 44 Plätze bei Tisch

Miete: Mindestkonsumation
Speisen und Getränke werden nach Verbrauch gebucht. 
Der Differenzbetrag, sofern nicht überschritten, wird als Miete verrechnet. 
Externe Leistungen wie zum Beispiel Blumenarrangements, Hochzeitstorten 
oder Geburtstagskuchen, etc. werden gesondert vereinbart und abgerechnet
und können daher bei der Mindestkonsumation nicht berücksichtigt werden. 

Die Raummiete bezieht sich, falls nicht anders vereinbart, 
auf die Zeit ab 18:00 Uhr bis zur Sperrstunde.
 

Besonderheit

„Atemberaubender 

Blick zum Dom“

– klimatisiert 

ACHTUNG: NICHT barrierefrei!

***



Der Blue Room

DATEN & FAKTEN

Maximale Kapazität: 24 Plätze bei Tisch

Miete: Mindestkonsumation
Speisen und Getränke werden nach Verbrauch gebucht. Der Differenzbetrag, sofern nicht überschritten, 
wird als Miete verrechnet. Externe Leistungen wie zum Beispiel Blumenarrangements, Hochzeitstorten 
oder Geburtstagskuchen, etc. werden gesondert vereinbartund abgerechnet und können daher bei der 
Mindestkonsumation nicht berücksichtigt werden. 

Die Raummiete bezieht sich, falls nicht anders vereinbart, 
auf die Zeit ab 18:00 Uhr bis zur Sperrstunde.

Bestuhlung: individuell
Stehtische (max. 6 Tische) Platz für 40 Personen
Big Block: bis max. 24 Plätze
Extras: DJ-Pult – Bühne – Leinwand – mobiler Beamer 

Besonderheit

„Perfekt als Ergänzung 

zur Galerie“

– klimatisiert 

ACHTUNG: NICHT barrierefrei!

***



domplatz 3
4020 linz / austria

0732 783338 
office@pauls-linz.at
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